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Naslov: RIBJI IZZIV

Napoved za  voditeljico:

Današnja oddaja je zadnja v tem poletju. Z njimi bomo nadaljevali v septembru. Za konec tokratne oddaje Po Sloveniji smo zato pripravili nekaj paše za oči in usta. Vemo, da vas je že precej odšlo na dopust, drugi se odpravljate, tretji boste iz različnih razlogov ostali doma. In da bi vam poletje hitreje minilo vam ponujamo, da poskusite ribe, ki se jih da pripraviti na sto in en način. Ne verjamete?

Telop
Iz Mačkovcev pri Brestanici: Goran Rovan


Snemalec: Jože Grajžl


Mnogi prisegajo, da ni lepšega in bolj koristnega preživljanja prostega časa, kot ga lahko doživijo z ribiško palico, bodisi ob rekah, jezerih ali na morju. Imajo pač svoje užitke. Drugi pa veliko bolj uživajo ob ribah, ki jih dobijo servirane na krožnik. Receptov, kako jih pripraviti, seveda nihče ne trosi naokoli, še posebej izvirnih in nekaterih starih že pozabljenih, ko še niso poznali hladilnikov in zmrzovalnikov in so morali ribe prekajevati.

Telop
LOJZE ŠMIT


Ribe seveda lahko pripravimo tudi drugače, čeprav jih sami ne ujamete, saj jih je v ribarnicah dovolj. To počno tudi nekateri zapriseženi ribiči, ki svojega ulova ponavadi ne prebavijo sami. Med najbolj priljubljenimi ribjimi jedmi pa je prav gotovo ribji paprikaš ali po domače fiš paprikaš. 

Telop
MARJANA STRUPEH


Seveda je ribe potrebno tudi zaliti, saj pravijo, da morajo ribe vsaj trikrat plavati. Mnogi seveda tudi pri tem pretiravajo in jih v vinu utapljajo do onemoglosti. Sicer pa ni bil namen tega prispevka, da bi vas naučili loviti ribe, kaj šele, da bi jih znali pripraviti. želeli smo zgolj, da se vam ob pogledu na ribje dobrote pocedijo sline. Pa brez zamere.

Odpoved za voditelja:

K temu komentarju, seveda ni kaj dosti dodati. Želimo vam le, da z ribami ali brez njih čim lepše preživite poletje, kakršnokoli že bo in da se septembra spet vidimo v naši oddaji.

Kaseta Beta Krško št. 
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